Bapuant Ne 2948

La Coupe du Monde de la Patisserie est une compétition internationale qui porte
I’art patissier a (1) ... tout nouveau niveau. (2) ... mobilise des équipes du monde entier
et leur donne la possibilité (3) ... présenter leur talent et leur culture. Cette année, les
participants réalisaient trois desserts de dégustation sur le théme du changement
climatique. (4) ... devaient utiliser des matiéres premicres respectueuses de
I’environnement (5) ... aucun colorant (kpacutens) ni additif (no6aBka). Le trophée a
été gagné par le Japon dont les patissiers avaient séduit le jury avec leurs desserts
inspirés par le vent et (6) ... légereté. Les Frangais sont devenus les deuxiémes et les
Italiens ont remporté le bronze.

[Ipouuraiite Tekct. 3anonHuTe Npomyck (4) MpeIoKEHHBIM CIIOBOM, Ipeodpasyst
€ro, eciM HeoOXOANMO, TAKMM 00pa3oM, YTOOBI OHO TPAMMATHYECKH COOTBETCTBOBAIIO
COZICPIKAHUIO TEKCTAa. 3alMIIUTe HoJydeHHoe cioBo. IloMHHTE, YTO KaXkIoe CIOBO
MOJKET OBITH HCIIOIB30BAaHO TOJBKO OnH pa3. TPU cnosa seistores JIMITHUMMU.
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